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2015. Технолоши факултет, Нови 

Сад 

Teхнолошко 

инжењерство 
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Прехрамбена 

технологија 
 

Магистратура     
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Диплома 2006. Пољоприведни факултет, 

Земун 

Технолошко 

инжењерство 
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Ознака 

предмета 
Назив предмета      Вид наставе 

Назив студијског 

програма  

Врста студија (ОСС, 

ССС, ОАС, МСС, 

МАС, САС) 

1. 03.OGA002 Основи гастрономије предавања Гастрономија ОСС 

2. 03.GAS007 Гастроeнологија предавања Гастрономија ОСС 

3. 6 .ISH017 Исхрана и дијететика предавања  
Гастрономија, 

Прехрамбена технологија ОСС 

4. 03.OGA002 Националне гастрономије предавања Гастрономија ОСС 

5. 
6 .OPT010 

Основи прехрамбене 

технологије 
предавања 

Гастрономија, 

Инжењерски менаџмент ОСС 

6. 03.RES001 Ресторатерство предавања Гастрономија ОСС 

7. 
6 .TMM011 

Технологија млека и млечних 

производа 
предавања и вежбе Прехрамбена технологија ОСС 

8. 
6 .TMP013 

Технологија меса и производа 

од меса 
предавања Прехрамбена технологија ОСС 

9. 03.PLM005 Планирање менија предавања Гастрономија ОСС 
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evaluation of a multivitamin beverage made of hydrolyzed milk permeate, 23rd  International Eco-Conference®, Safe Food, Novi 

Sad, Serbia, 26th - 28th  September 2018, Proceeding 227-233. 

6.  Okanović, Đ., Ilić Udovičić, D., Džinić, N., Jokanović, M. (2014): Inportance of water in spotrsman nutrition, Quality of Life Vol. 5 

(1-2): 69-72. 
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Збирни подаци научне, односно уметничке и стручне активности наставника  

Укупан број цитата - 

Укупан број радова са SCI (SSCI) листе 1 

Тренутно учешће на пројектима Домаћи  - Међународни  - 

Усавршавања   

Други подаци које сматрате релевантним:  председник Комисије за квалитет и самовредновање, члан Друштва за исхрану Србије 

 


